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Z redakéni posty
Co nas potésilo

Dne 18. prosince se sesli v obradni sini Vyso¢anské radnice na pravidelné schiizce ¢lenové Klubu diichodcli pracovnik(i $kolstvi
Prahy 9 a 14, aby spole¢né oslavili vano¢ni svatky a rozloucili se s kon&icim rokem. Mile je prekvapil dvaceti¢lenny pévecky sbor ze
ZS Gen. Janouska za vedeni pani ugitelky Radmily FiSerové. Déti si pfinesly i hudebni nastroje a v hodinovém pasmu predvedly velmi
pékny program. VSem se vystoupeni libilo a ucinkujici zaci byli odménéni nejen potleskem, ale i Cokoladovymi figurkami. Dékujeme za
krasny zaZitek.

Milada Klimova a Irena Kulasova
Kotlety po pratelsku

MUj recept pro rok 2002 je pro hosty, které snasite, a nazyvame ho kotlety po pratelsku!

Nuze: zakoupite kotlety. Sikovné z nich vypreparujete kost. Srditka masa mimé naklepete, osolite, opepfite (eventualné pro pikantnéjsi
prichut pfidate mleté chilli). Na koleCka nakrajite hodné cibule, nastrouhate hodné syra, vyborny je uzeny. Do vymasténého pekacku
nebo remosky poloZite platky vepfového, na kazdy navrSite hromadku cibule, na cibuli ofiSek masla. VSe zasypete vrstvou
strouhaného syra. Syr mirné pfitlacite, aby se trochu spojil, je mozno jesté popaprikovat. Nyni podlejete Salkem horkého rozpusténého
masoxu, asi do vysky kotlet. Pekacek nebo remosku prekryjete alobalem a peclivé utésnite. Pece se pll az tfi ¢tvrté hodiny. Pak
alobal sejmete a znovu vioZite na chvili do trouby nebo pod poklop remosky, aby se udélala ze syra kur¢i¢ka. Pak mlzete servirovat
nejlépe s ryzi. Musi se délat s laskou, takze je nelze nabidnout jen tak kazdému.

S pranim dobré chuti i zdravi v celém roce 2002

Ludmila Malouskova, Rajské zahrada
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